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Permet une bonne hydratation 
de la pâte

Bonne tolérante sur couche 
pour une cuisson tout au long 
de la journée

Adaptée au travail  sur levain 
ou levure

Des blés 100% français

Plus de fibres, de vitamines 
et de minéraux

Le Feuillou 
44190 BOUSSAY

Tél. 02 28 21 21 80
minoterie-suire.com 

Une mie crème, fondante et
bien alvéolée

LENTEMENT  ÉCRASÉE 
SUR  MEULES  DE  PIERRE  NATURELLE  DE  SILEX


